


ACCIUGHE DEL CANTABRICO, STRACCIATELLA & POMODORINI CONFIT
Cantabrian anchovies with stracciatella cheese & cherry tomatoes     12

ANTIPASTO MISTO Comprende i 5 sotto / Consigliato per 2 persone    25

GAMBERONI* IN TEMPURA CROCCANTE CON SALSA ALL’ ANANAS
Deep fried Shrimps’ served with curry/mango sauce      12

POLPETTINE DI PESCE  - Fish croquette       8

INSALATA DI POLPO* CON PATATE, OLIVE, SEDANO & POMODORINI
Octopus* with potato, celery, olives & cherry tomatoes      12

INSALATA DI MARE CON *SEPPIE, SEDANO, CAROTE & OLIO AL LIMONE
Seafood salad          12

ALICI FRITTE A BECCAFICO
Panfried Anchovies filled with herbs & cheese       12

SOUTE’ DI COZZE CON CROSTINI DI PANE
Mussels pot          12

MOSCARDINI* FRITTI
Panfried baby squids*         12

TARTARE DI TONNO* ROSSO SERVITA CON LIME, MELA & SOYA
Raw tuna* tartare served with apple, lime & soy sauce      14

TAGLIERE DI SALUMI & FORMAGGI
Ham & cheese plate         15

FOCACCIA BIANCA         5

ANTIPASTI



PAPPARDELLE AL RAGU’ DI SPIGOLA, BOTTARGA & NOCCIOLE TOSTATE
Pasta with seabass, hazelnut & bottarga       16

FUSILLONI ALLA PUTTANESCA DI MARE
Pasta with tunafish, capers, olives & tomato sauce      16

TAGLIOLINI *SCAMPI, PISTACCHI & POMODORINI
Pasta with Shrimps*, pistachio & cherry tomatoes       16

FETTUCCINE VONGOLE & PORCINI
Pasta with clams & porcini mushroom        16

RISOTTO ALLA CREMA DI *SCAMPI
Langoustine* Risotto         15

TAGLIOLINI VONGOLE & POMODORINI
Pasta with clams & cherry tomatoes        16

FETTUCCINE ALLA PESCATORA
Pasta ‘fisherman’ style         16

TAGLIOLINI ALL‘ASTICE - solo su prenotazione (min. 2 porzioni)
Pasta with Lobster & cherry tomatoes        25

PACCHERI CON POMODORINI, BURRATA & CREMA DI PISTACCHI
Pasta with cherry tomatoes, stracciatella cheese & pistachio cream     16

PAPPARDELLE AL RAGU’ DI CHIANINA       16
Pasta Bolognese   

CARBONARA           14

PRIMI



FRITTURA DI *CALAMARI & *GAMBERI       18
Deep fried shrimps* & squids*  

POLPO* ROSTICCIATO CON MAIONESE ALL’ARANCIA & RUCOLA FRITTA
Octopus* with black olives, fried rucola & orange‘ flavoured maionnayse    20

ORATA AL GUAZZETTO
Bream fillet with aromatic herbs, cherry tomatoes & olives      22

SPIGOLA ARROSTO
Roasted seabass           22

FILETTO DI TONNO SCOTTATO
Tunafish steak           20

GRIGLIATA MISTA DI PESCE         25
- 2 scampi*, 2 gamberi*, 2 calamari*, 1 filetto di orata

VERDURE MISTE ALLA GRIGLIA (zucchine, melanzane, radicchio)    7

RADICCHIO ALLA GRIGLIA - Grilled radish       7

SCAROLA RIPASSATA CON OLIVE & UVETTA      7

CICORIA RIPASSATA IN PADELLA       6

PATATE ARROSTO  - Roasted potatoes       5

PATATE* FRITTE  - French fries        5

INSALATA MISTA  - Mixed salad        5

SECONDI & CONTORNI



CAESAR SALAD 
Lattuga, rughetta, pollo, Grana Padano, salsa Caesar      13

GRECA
CON FETA, CETRIOLI, POMODORI & OLIVE 
Greek salad, with feta cheese, cucumber, tomatoes, olives      13

BERNINA
BRESAOLA, RUGHETTA & SCAGLIE DI GRANA       12
Cured beef served with rucola & cheese

NIZZARDA
CON POMODORI, CARCIOFINI, UOVA SODE, TONNO & OLIVE   13
Nicoise salad, with artchokes, tomatoes, tunafish, hard-boiled eggs, olives

. . .

SANVITO
COUS COUS CON CECI, VERDURINE SALTATE & TONNO SOTTOLIO   13
Cous cous with chickpeas, carrots, zucchini & tunafish

BAY
RISO BASMATI CON POLLO, CAROTE, ZUCCHINE & PORRI FRITTI   13
Basmati rice with grilled chicken breast stripes, carrots, zucchini & leeks
. . . 

HAMBURGER CON PATATINE FRITTE       13
Hamburger* di manzo scelto (220 gr.) con salsa cheddar, pomodoro, lattuga, maionese
Hamburger with frech fries

CHICKEN BURGER CON PATATINE FRITTE      13
Hamburger* di pollo panato ai cornflakes con salsa cheddar, pomodoro, lattuga, maionese
Chickenburger with frech fries

INSALATONE & . . .



MARGHERITA          8
Pomodoro e fiordilatte

NAPOLI          8
Pomodoro, alici sott’olio e fiordilatte

FUNGHI          8
Pomodoro, funghi e fiordilatte

CAPRICCIOSA          9
Pomodoro, funghi olive, carciofini, prosciutto, uovo e fiordilatte

DIAVOLA          9
Pomodoro, salame piccante e fiordilatte

PARMIGIANA          9
Pomodoro, melanzane, Parmigiano Reggiano e fiordilatte

BOSCAIOLA          9
Pomodoro, salsiccia, Funghi e fiordilatte

CROSTINO          9
Prosciutto cotto e fiordilatte

TONNO & CARCIOFINI        10
Pomodoro, tonno, carciofini e fiordilatte

ORTOLANA          10
Pomodoro, zucchine, melanzane e fiordilatte

FOCACCIA BIANCA         5

PIZZA TONDA



Gonzaga

PINSA CON CREMA DI ZUCCA & PANCETTA ARROTOLATA    10

Toscana

PINSA CON CREMA DI CARCIOFI & FINOCCHIONA     12

Doria

PINSA CON POLPO, PESTO & POMODORINI      12

Sorrento

PINSA CON BUFALA, POMODORINI & ALICI      10

Montanara

PINSA CON SPECK & PROVOLA        10

Romana

PINSA FIORI DI ZUCCA & ALICI        10

Ciccia

PINSA PATATE & SALSICCIA        10

*SUPPLI’ DI RISO (senza carne)        2.50

*CROCCHETTA DI PATATE        2.50

OLIVE ASCOLANE (4 pz)        5

*VERDURINE PASTELLATE         5

BRUSCHETTA AL POMODORO        5

LA PINSA ROMANA

FRITTI



TIRAMISU’ FATTO IN CASA CON CREMA AL MASCARPONE    7

PANNA COTTA CON FRUTTI DI BOSCO      7

CREMA CATALANA         6

SORBETTO AL LIMONE        5

SGROPPINO VODKA & LIMONE       7

CHEESECAKE FATTA IN CASA CON FRUTTI DI BOSCO    7

CUORE CALDO AL CIOCCOLATO        7

CUORE CALDO AL CIOCCOLATO BIANCO      7

CUORE CALDO AL PISTACCHIO       7

TARTUFO AFFOGATO AL CAFFE‘       6

TARTUFO BIANCO AFFOGATO AL BAILEYS      7

TARTUFO NERO AFFOGATO AL GRAND MARNIER     7

ANANAS          6

     * Prodotto abbattuto o congelato all’origine - Frozen products
     Se hai intolleranze alimentari chiedi allo staff il registro Allergeni
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